


programacio del
mig any 2011

DEL DIJOUS 17 AL 26

DE FEBRER

Al salé d'actes de la societat
El  Trabajo, EXPOSICIO DEL
CONCURS CARTELL ANUNCI-
ADOR | FOTOGRAFIA FESTERA.

DIMARTS, 22 DE FEBRER
19.00 h, al sal6 d'actes de la soci-
etat El Trabajo, REPRODUCCIO
DEL VIDEO OFICIAL DE FESTES
del 2010.

DIMECRES, 23 DE FEBRER
20.30 h, al Cine de Dalt,
CONCERT FESTER a carrec de
la banda juvenil de I'Agrupacio
Artisticomusical El Trabajo de
Xixona dirigida per Antonio Lillo
Pérez. Durant I'intermedi es LLIU-
RARAN ELS PREMIS del concurs
de dibuix infantil, concurs de
caps d'esquadra infantil de 2010
i els titols de llicenciats de I'Escola
de Festes.

DIJOUS, 24 DE FEBRER
20.00 h, al salé d'actes de la
societat El Trabajo, CONFEREN-
CIA “La representacié6 de les
ambaixades a Xixona: el marc
escénic” a carrec de Bernardo
Garrigés Sirvent, Cronista Ofici-
al de Xixona i Expresident de la
Federacié de Sant Bartomeu i
Sant Sebastia.

DIVENDRES, 25 DE FEBRER
20.30 h, al Cine de Dalt, CON-
CERT DEL MIG ANY a carrec de
I’Agrupaci6é  Artisticomusical El
Trabajo de Xixona dirigida per
Jordi Francés San Juan. Durant
I'intermedi es LLIURARAN ELS
PREMIS als guanyadors dels tor-
nejos de futbol sala, frontennis
per parelles, basquet i cotos de
2010, i als premiats del XVI Con-
curs del Cartell Anunciador de
Festes i del XVI Concurs de Foto-
grafia Festera.



L'entrada és lliure amb la presen-
tacioé d’'una invitacié que es podra
arreplegar al mateix cine una hora
abans del concert. Cada persona
rebra un maxim de dues entrades.

A causa als compromisos de la
Federacié en aquest acte |'afora-
ment del Cine de Dalt es veura
reduit.

12.00 h, DESFILADA DE LA
FEDERACIO, amb els delegats de
cada fila portant la seua bandera,
membres de la Junta Directiva de
la Federacio, capitana i banderer
de festes del bandol cristia i capi-
ta i banderer de festes del bandol
moro de 2011 i acompanyats per
la banda de la fila Moros Verds. Al
aplegar a I'Ajuntament es dispara-
ra una traca.

Seguidament desfilaran les filaes
amb l'ordre segtient:

Bandol cristia: Llauraors, Contra-
bandistes, La Canyeta, Cavallers
del Cid, Piratas-Marinos, (Capita-
nia Cristiana).

Bandol moro: Marrocs, Moros
Vermells, Moros Grocs, Kaimans,
Moros Verds (Capitania Mora).

19.00 h, DESFILADA DEL MIGC
ANY, amb l'ordre segtient:

Bandol cristia: Llauraors, Contra-
bandistes, La Canyeta, Cavallers
del Cid, Piratas-Marinos (Capita-
nia Cristiana).

Bandol moro: Marrocs, Moros
Vermells, Moros Grocs, Kaimans,
Moros Verds (Capitania Mora).

Les desfilades hauran de
comencgar a I'hora indicada i les
eixides de les bandes coincidiran
quan la fila anterior estiga desfi-
lant a l'altura del carrer de la
Pescateria.

Les bandes de musica portaran
el seu uniforme oficial i no podran
desfilar amb gel-labes.

Els festers hauran d’anar unifor-
mats amb el vestit oficial de la
seua fila per al Mig Any i no es
permetra desfilar a persones que
no complisquen este requisit, ja
que lincompliment d‘esta norma
sera motiu de sancié a la fila.

Si alguna fila perd l'ordre d’ei-
xida, sense motiu justificat, no
participara en la desfilada.

Les bandes de mdsica hauran
de trobar-se a [I'hora prevista
perqueé els actes comencen a I'ho-
ra exacta.



programacion del
mig any 2011

DEL JUEVES 17 AL 26

DE FEBRERO

En el saléon de actos de la socie-
dad El Trabajo, EXPOSICION DEL
CONCURSO DE CARTEL ANUN-
CIADORY FOTOGRAFIA FESTERA.

MARTES, 22 DE FEBRERO
19.00 h, en el salén de actos de la
sociedad El Trabajo, REPRODUC-
CION DEL VIDEO OFICIAL DE
FIESTAS 2010

MIERCOLES, 23 FEBRERO
20.30 h, en el Cine de Dalt, CON-
CIERTO FESTERO a cargo de la
banda juvenil de la Agrupacion Ar-
tisticomusical El Trabajo de Xixo-
na dirigida por Antonio Lillo Pérez.
Durante el intermedio se ENTRE-
GARAN LOS PREMIOS a los gana-
dores de los concursos de dibujo
infantil, concurso de cabos de es-
cuadra infantil 2010y los titulos de
licenciados de la Escola de Festes.

JUEVES, 24 DE FEBRERO
20.00 h, en el salén de actos de
la sociedad El Trabajo, CONFE-
RENCIA “La representacion de las
embajadas en Xixona: el marco
escénico” a cargo de Bernardo
Garrigés Sirvent, Cronista Oficial
de Xixona y Expresident de la Fe-
deracié de Sant Bartomeu i Sant
Sebastia.

VIERNES, 25 DE FEBRERO
20.30 h, en el Cine de Dalt, CON-
CIERTO DEL MIG ANY a cargo
de la Agrupacién Artisticomusical
El Trabajo de Xixona dirigida por
Jordi Francés San Juan. Durante el
intermedio se ENTREGARAN LOS
PREMIQOS a los ganadores de los
torneos de fatbol sala, frontenis
por parejas, baloncesto y cotos de
2010, y a los premiados del XVI
Concurso del Cartel Anunciador
de Fiestas y del XVI Concurso de
Fotografia Festera.



La entrada sera libre con la pre-
sentacion de una invitacion que
se podra recoger en el mismo
cine una hora antes del concierto.
Cada persona recibird un maximo
de dos entradas.

Debido a los compromisos de la
Federacid en este acto, el aforo
del Cine de Dalt, se vera reducido.

12.00 h, DESFILE DE LA FEDE-
RACIO con los delegados de cada
fila portando su bandera, miem-
bros de la Junta Directiva de la
Federacio, capitana y abanderado
de fiestas del bando cristiano y ca-
pitan y abanderado de fiestas del
bando moro de 2011, acompafia-
dos por la banda de la fila Moros
Verds. Al llegar al Ayuntamiento
se lanzara una traca.

Seguidamente desfilaran todas las
filaes con el siguiente orden:
Bando cristiano: Llauraors, Con-
trabandistes, La Canyeta, Cava-
llers del Cid, Piratas-Marinos, (Ca-
pitania Cristiana).

Bando moro: Marrocs, Moros
Vermells, Moros Grocs, Kaimans,
Moros Verds (Capitania Mora).

19.00 h DESFILE DEL MIG ANY,
con el siguiente orden:

Bando cristiano: Llauraors, Con-
trabandistes, La Canyeta, Cava-
llers del Cid, Piratas-Marinos, (Ca-
pitania Cristiana).

Bando moro: Marrocs, Moros
Vermells, Moros Grocs, Kaimans,
Moros Verds (Capitania Mora).

Los desfiles empezardn a la
hora indicada y las salidas de
las bandas coincidirdn cuan-
do la fila anterior esté desfilan-
do a la altura de la calle de la
Pescateria.

Las bandas de mdusica llevaran
su uniforme oficial y no podrdn
desfilar con chilabas.

Los festeros deberdn ir unifor-
mados con el traje oficial de su
fila para el Mig Any y no se per-
mitird desfilar a personas que no
cumplan este requisito, ya que el
incumplimiento de esta norma
serd motivo de sancién a la fila.

Si alguna fila perdiese el orden
de salida, sin motivo justificado,
no participard en el desfile.

Las bandas de mdusica deberdn
encontrarse a la hora prevista
para que los actos empiecen a la
hora exacta.
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vocabulari
especific
del gelat

Dedicat a tota la gent
gelatera i especialment
als meus familiars

Joan de Déu
Martines Llinares
Xixona, febrer de 2011







introduccio

Aquest és el tercer llibret del Mig
Any, des que es va reprendre la
seua publicacié I'any 2009. Aquell,
anomenat Les Herbes, era una
reedici6 del que es va publicar
I'any 1993. Fa uns dies, mentre el
rellegia, vaig observar la foto de
la portada. En aquesta desfilaven
els banderers de les diferents fila-
des, i com no, alli estava ell, David,
més conegut com a David “Pote”,
delegat dels Mariners. Aquest sera
el primer dels actes festers que es
perdra, pero, de segur, on estiga,
estara gaudint de la musica festera
i del rebombori de la gent. Nosal-
tres, quan comence la festa i la dol-
¢aina sone, recordarem els bons
moments que ens has fet passar.

La festa del Mig Any és un acte en
el qual festers, festeres, d'estiu,
d’hivern, xixonencs i xixonenques
es diverteixen tots junts. La fes-
ta és cultura. La llengua també.
| jo com a linglista tinc un deute
amb el meu poble i, sobretot, amb
aqueixa gent que deixa Xixona du-
rant molts mesos per guanyar-se la
vida: els gelaters i gelateres.

Aquesta recopilacié la vam empren-
dre fa uns anys, quan féiem I'assig-

natura, Terminologia Catalana, del
professor doctor Josep Martines a
la Universitat d’Alacant. L'objectiu
d’aquesta compilacié i dels treballs
terminologics en general és la nor-
malitzacié de la nostra llengua. Amb
aquest treball esperem posar el nos-
tre granet d'arena a aquesta norma-
litzacié i a que els gelaters i gelateres
puguen emprar aquest vocabulari
en la normalitzacio lingUistica de les
seues fabriques i negocis.

Hem intentat crear un sistema de
conceptes. Aquest sistema té dues
parts: una amb una relacié d'abs-
traccid i polijerarquica: la part de les
materies primeres i la de les classes
de gelats; i una altra formada per
les altres, que és sequencial de
produccié, de dependencia. El que
hem pogut demostrar amb aquest
vocabulari és que no hi ha sistemes
purs, sén quasi sempre mixtes.

Els diferents termes del vocabu-
lari del gelat estan organitzats
numeéricament:

1. Matéries primeres; 2. Procés de
fabricacié; 3. Maquinaries; 4. Di-
mensionament d'una indastria del
sector i 5. Producte final.







breu historia
del gelat

No tenim clar quin és l'origen del
gelat. El que si sabem és que els xi-
nesos, turcs, arabs i romans el gau-
dien ja fa molts segles. Com molt bé
s'informa a la web d’ANHCEA “els
gelats sorgiren com a un intent per
part de 'home de conservar els ali-
ments mitjangant els elements natu-
rals. Els sorbets, granissats i dolcos
gelats, foren les primeres formes de
gelat que es conegueren”.

Sorbet prové del nom que els cui-
ners arabs, dels Califes de Bagdad
a Persia, actual Irak (400 aC.), li do-
naven a les barreges que feien in-
corporant sucs de fruita “sharbets”,
que vol dir beguda.

Es diu que va ser Marco Polo qui
en va portar les primeres receptes
a la tornada d'un dels seus viatges
del llunya Orient. | entraren a Eu-
ropa pel sud d'ltalia.

Segons sembla, I'any 1660, l'italia
Procopio, va inventar una maquina
que homogeneitzava les fruites, el
sucre i el gel, i es converti en el ver-

tader gelat, el que ara coneixem.
El mateix any va obrir la primera
gelateria a Parfs, amb un gran éxit.

A partir d'aquesta data el gelat
es va popularitzar i els venedors
ambulats el van difondre per tot
Europa. A les primeries del segle
XVIII arriba el gelat a Ameérica del
Nord. EI 1846, Nancy Jhonson, va
inventar la primera geladora auto-
matica, i va posar la base per a la
industria del gelat.

Xixona, gracies als pous o caves de
neu que hi ha a la Carrasqueta i a
les serres veines, com la serra de
Mariola i la Font Roja, i al treball de
les seues veines i veins es converti
en productora de gelats. Podriem
parlar molt de la historia d'aquei-
X0S Xixonencs i xixonenques, i
esperem que algu arreplegue en
un llibre la historia del gelat a Xi-
xona. On es conten les anécdotes
i vivéncies d'aqueixos primers va-
lents que han creat la major xarxa
d’embaixades i consolats que puga
tenir un poble o ciutat al mén.







1. materies
primeres

1.1. PRODUCTES ALIMENTARIS

Productes lactics
~ Llet natural

~ Llet en pols

~ Llet concentrada
~ Serum en pols

~ Nata

~ Mantega

Sucres

~ Sacarosa

~ Xarop de glucosa
~ Mel

~ Glucosa en pols
~ Sucre invertit

~ Fructosa

Greixos
~ Creixos vegetals
~ Greixos animals

Ous i derivats
~ Ou en pols o pasteuritzats
~ Clara d'ou en pols
0 pasteuritzada
~ Rovell d'ou en pols o pasteuritzat

Cacau i xocolate

Café i succedanis

~ Natural

~ Descafeinat

~ Xicoira

~ Malta torrada

~ Ordi o civada torrada

Vainilla

Fruita i derivats

~ Llimons

~ Taronges

~ Melons (de tot I'any i d'aigua)



~ Pinyes

~ Platans

~ Maduixes

~ Kiwis

~ Mandarines

~ Méres

~ Gerds

~ Pomes

~ Bresquilles

~ Cireres

~ Peres

~ Mangos

~ Fruita deshidratada
~ Fruita dessecada
~ Fruita congelada
~ Fruita ensucrada
~ Puré de fruita

~ Suc de fruita

~ Suc concentrat de fruita

Fruita seca
~ Avellanes
~ Ametles o ametlles

~ Nous
~ Pinyons
~ Pistatxos

Torrons
~ De Xixona
~ D'Alacant

Begudes alcohdliques
~ Brandi

~ Rom

~ Vodka

~ Whisky

~ Licor de fruita

~ Anis

~ Licors diversos

Verdures

~ Safanoria, pastanaga
o carlota

~ Espinacs

~ Esparrecs

~ Pebreres






Herbes aromatiques

Espécies

~ Canyella

~ Nou moscada
~ Gingebre

Neules i galetes

Aigua potable

1.2. ADDITIUS

Colorants
~ Colorants organics
artificials

Tartracina
GC. Quinoleina
G. taronja S
Azorrubina
Vermell ponceau 4R
Eritrosina

Carmi indic
Verd lisamina
Negre brillant BN

~ Colorants organics naturals

Curcumina
Riboflavina

Carotens

Xantofil-les

Cotxinilla

Vermell de remolatxa
Antocianines
Clorofil-la i clorofil-les
cupriques

Caramel

Carbé medicinal

Aromatitzants
~ Segons l'origen

Naturals
Artificials

~ Segons el sabor

Dolg
Amarg






. 18-19

Acid

Picant

Astringent
~ Segons l'olor

Fruiter

Balsamic

Edulcorants artificials
~ Ciclamat
~ Sacarina
~ Aspartam

Estabilitzants de les
caracteristiques fisiques
~ Lecitina

~ Acid alginic

~ Alginats sodics i calcics
~ Agar

~ Carraguenina

~ Goma de garrofi

~ Péptims

~ Carboximatil-Celulosa (CMC)
~ Caseinat sodic

Reguladors de PH i gasificants
~ Acid citric

~ Acid tartaric

~ Acid lactic

1.3. ENVASOS

Pols i sandvitxos

~ Paper metal-litzat o reforgat
~ Paper més plastic

~ Alumini més plastic

Protectors de neules
~ Paper fort
~ Paper d'alumini

Envasos familiars

~ Paper de cel-lulosa amb
revestiment de cera o plastic

~ Porexpa
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Preparacié de la mescla
Pasteuritzacié
Homogeneitzacié
Refredament de la mescla
Maduracié de la mescla
Congelaci6 primaria (Freezing)
Emmotlament o emmotllament
i envasament

Maquinaria per a la fabricacié
de gelats: obrador
Deposit o diposit d'emmagat-
zematge de glucosa i greixos
vegetals

Congelacié secundaria.
Enduriment
Empaquetatge

Planta de mescla-pasteuritzacié
i homogeneitzacio

Tancs de maduracié
Mantegadores o feezers
(elaboradores de gelat de crema)



Envasadores del gelat
Mescladora de fruites i fruites
seques

Magquina per a la fabricacié
de pols, sandvitx i cons

Cinta transportadora

Tanel de congelacié

Instal-lacié de vapor
Caldera
Diposit de fuel

Instal-lacié d'aire comprimit
Compressor d'aire

Instal-lacié d'aigua
Xarxa d'aigua gelada
Xarxa d'aigua calenta
Recuperador d'aigua

Xarxa contra incendis
Canonades d'acer
Extintors mobils

Xarxa de sanejament
Xarxa de sanejament per
a I'evacuacié de les aigties
pluvials
Xarxa de sanejament per a
I'evacuacio de les aigles de
neteja i aiglies residuals

Instal-lacié frigorifica
de cambres de conservacié
del gelat
Cambres frigorifiques
Instal-lacié de I'equip de fred
El sistema de fred
Fluid frigorific
Equips auxiliars en la
instal-lacié
Separador d'oli
Diposit liquid
Purgadors
Deshidratadors
Separadors de liquids
Valvula de retencié






NAU MAGATZEM

NAU PROCES

Sala de maquines
Instal-lacié d'aire comprimit
i instal-laci¢ frigorifica
Instal-lacié de vapor
Taller
Instal-lacié d’aigua i aigua
gelada

NAU CAMBRES

Cambra de conservacié
del gelat
Corredor de recepcié del gelat
Corredor d’expedicié del gelat
Altres dependéncies
Menjador
Laboratori
Oficines
Secretaria
Direccié
Entrada
Corredors
Serveis o servicis









5. producte

final

5.1. SEGONS LA SEUA
COMPOSICIO BASICA

Gelats d'aigua
Gelats de llet

5.2. SEGONS LA FORMA
D’ENVAS

Pols

Copes

Cons

Terrines

Talls

Gelats a lloure
Pastissos gelats
Granissats
Sandvitxos
Bombons

5.3. TIPUS DE GELATS

Cremes’

~ Bescuit

~ Fruita

~ Llimé

~ Nata

~ Torré

~ Vainilla

~ Gelat de crema

~ After-eight (menta i xocolate)

~ Blue-ice (gelat blau)

~ Café

~ Caramel

~ Xocolate

~ Llet merengada

~ Stracciatella (nata amb trossos
de xocolate)

~ Coco

~ Gerdd

~ Maduixa

1. Barrejant totes aquestes classes de gelats podem fer un nombre infinit de gelats.
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~ Mobra
~ Taronja
~ Pinya
~ Platan
~ Avellana
~ Nata-nous
~ Pinyons ~ Granissat de taronja
~ Panses ~ Granissat de iogurt
~ Pistatxos
~ Trufa Sorbets o pols
~ logurt natural ~ Sorbets d'aigua
~ Crema catalana Orxata
~ Verdura Llimo
Taronja
Liquids Menta
~ Llimé Café
~ Orxata ~ Sorbets de llet
~ Café Llet merengada
~ Llet gelada Coco
~ Aigua d'ordi o aigua civada Xocolate
~ Granissat de maduixa Nata
~ QCranissat de pinya Torré

~ Granissat de menta Vainilla
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